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Nel cuore del Lago di Garda, tra colline
che raccontano storie antiche e sguardi
rivolti al futuro, il Consorzio Vini Bardolino
si erge come custode e promotore

di un patrimonio enologico unico.

| vini Bardolino nascono da un territorio
unico, modellato dal clima stratificato
del Lago di Garda. La massa dacqua
regola la temperatura, mentre il Monte
Baldo e la vallata dellAdige creano un
microclima ideale per la viticoltura.
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Questa fusione dibrezze
lacustri e influenze
montane dona alle uve
equilibrio tra freschezza
e maturazione, mentre i
suoli morenici esaltano
mineralita e complessita.




Zona di produzione Vini Bardolino

“Un mosaico di climi: mediterraneo

sulla costa, continentale nellentroterra,
montano sulle alture. Qui, la Corvina trova
la sua casa ideale, regalando vini freschi,
eleganti e profondamente territoriali.”

n‘

Zonadi
produzione
v Classica
Reveveverv) —1=1H
WG Bardolino e
VAoV Chiaretto di
Clima Bardolino
Mediterraneo

Zonadiproduzione
Bardolino e
Chiaretto di Bardolino

L

Clima
Continentale

Il Consorzio, istituito nel 1969, € uno dei
piu antichi consorzi vinicoli italiani, laDOC
copre una vasta area divisiin 16 comuni.



La complessa varieta
climatica permette a
Bardolino di esprimere una
gamma estremamente
ricca di sfumature, offrendo
diverse interpretazioni del
vitigno, grazie a condizioni
di crescita diversificate.

Le differenze climatiche influenzano non solo

la temperatura e le precipitazioni, ma anche la
struttura e il profilo aromatico dei vini, creando vini
che spaziano da quelli pit freschi e leggeri a quelli
pill complessi e strutturati. La varieta climatica

di Bardolino, quindi, & unarisorsa preziosa che
consente una produzione vitivinicola di alta

qualita, capace di sorprendere e soddisfare
anche i palati piu esigenti.

Molti produttori scelgono la coltivazione biologica,
evitando pesticidi e fertilizzanti chimici per
preservare la biodiversita e la qualita del suolo.
Altri adottano la difesa integrata, che combina
pratiche biologiche con interventi mirati per
ridurre limpatto ambientale.
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Chiaretto di Bardolino

Freschezza, sapidita e note agrumate sono L'uva di gran lunga piu importante nella

le caratteristiche principali del Chiaretto produzione del Chiaretto di Bardolino

di Bardolino. Le sue fragranze spaziano ¢ la Corvina, ora utilizzata fino al 95%

dai fiori alle erbe aromatiche, dagli agrumi nelluvaggio, fatta salva una quota minima

alle albicocche e ai frutti dibosco. obbligatoria del 5% di Rondinella.

Al palato, il Chiaretto di Bardolino & fresco It Chiaretto di Bardolino & perfetto per ogni

e con caratteristiche note minerali “saline”, occasione, ad ogni ora, tutto 'anno. Come
tipiche dei vini che provengono da vigne aperitivo o ad una festa in piscina con gli amici,
coltivate su suoli di origine morenica. durante lestate al mare e ininverno sulla neve,

abbinato a piatti di pasta e alla pizza, ma anche
ai formaggi, al pesce e alla cucina asiatica.




ILROSSO CHERACCONTAILLAGO .

It Bardolino DOC é un vino rosso leggero e
fresco, caratterizzato da un rubino vivace e da
profumi delicati di frutti rossi, come ciliegia e
lampone. Realizzato principalmente con uve
Corvina, completato da Rondinella e Molinara,
offre un profilo gustativo equilibrato, con
tannini morbidi e una bassa gradazione alcolica.
Perfetto da abbinare a pasta, carni bianche e
formaggi freschi, questo vino esprime in modo
autentico il territorio, grazie a una vendemmia
curata che rispetta la tradizione locale.

| & ) Dai vini d’annata
i - ;" alle Sottozone, ogni
\ R . bottigliaracconta una
& 7y . storia di unautenticita
X bevibile ad ogni sorso.




ROSSI CHE RACCONTANO MICROCLIMI

Mentre il Bardolino esprime la freschezza

e labevibilita tipiche del Lago di Garda, le

Sottozone ne elevano lidentita con nuances

distintive. Ogni area, plasmata da microclimi LA ROCCA BARDOLINODOC

unici, regala vini dalla personalita precisa,

imponendo rese pil basse (max 100 gl/ MONTEBALDO BARDOLINO DOC

ha vs 120 gl/ha) e disciplinari orientati ad SOMMACAMPAGNA BARDOLINODOC
enfatizzare concentrazione e complessita.

3 microclimi unici

e irripetibili.

Bardolino & una denominazione caratterizzata
da stratificazioni climatiche che spaziano dal
clima mediterraneo sulla costa, con presenza
di ulivi, agrumi e macchia mediterranea
(come nella zona de La Rocca), al clima
medio-continentale di Sommacampagna,
dove il lago non esercita lo stesso effetto
moderatore sulla temperatura, fino al clima

montano del Monte Baldo, che conferisce
una dimensione ancora pil fresca e alta.
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DA QUESTO
QR-CODE PUOI
SCOPRIRE TUTTE
LE CANTINE DEL
CONSORZIO
@ & Villa Carrara - Bottagisio Riva Cornicello, 3
""", 37011 Bardolino (VR) Tel. +39 045 6212567
segreteria@consorziobardolino.it
.C.onsor2|p IG @consorziovinibardolino
Vini Bardolino consorziobardolino.it
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Organismo responsabile dell'informazione: CONSORZIO PER LA TUTELA DEL VINO BARDOLINO DOC
Autorita di gestione regionale: Regione del Veneto - Direzione AdG FEASR Bonifica e Irrigazione



